
Б А Н К Е Т Н О Е  М Е Н Ю



Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И

ГРАВЛАКС ЛОСОСЬ 
с печеным бейби-картофелем, 
копченой фермерской сметаной и трюфельным маслом

2750
250 г

ТАТАКИ ИЗ ТУНЦА 
Пряный чили, ореховый соус, заправка цитронет, имбирь

1705
160 г

СЕВИЧЕ ИЗ ЛОСОСЯ 
с соусом Тайгер Милк и бататом

2750
200 г

АХОБЛАНКО
тигровые креветки с соусом из сельдерея

1430
200 г

БОЧКОВАЯ СЕЛЬДЬ 
С БЕЙБИ-КАРТОФЕЛЕМ
на топленом масле, цитрусы, маринованный лук, зеленый лук

1080
400 г

РЫБНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ 
Форель подкопченная шеф-посола, угорь унаги с пряными
специями, масленая рыба подкопченая

3850
350 г

ВИТЕЛЛО ТОНАТО 
Маринованная вырезка теленка, приготовленная 
sous-vide, соус из тунца, каперсов и орехом макадами

1650
200 г



CЫРНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ 
Сыр с голубой плесенью, Пармезан, Чеддер, 
вяленный виноград, крекер узелками , орехами 

2145
350 г

БУРАТТА
С томатами, рукколой, соусом Песто и орехами

1155
400 г

СОЛЕНОСТИ БОЧКОВЫЕ 
Черри, капуста квашеная, огурчики малосольные

1155
500 г

ГРУЗДИ СОЛЕНЫЕ 
С деревенской сметаной и лучком

1650
150 г

БУКЕТ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ
Сочные томаты, фермерские огурцы, сочный перец,
хрустящая редиска, подается с подкопчённой 
чесночной сметаной и зеленью

880
500 г

ФРУКТОВО-ЯГОДНЫЙ МИКС
Сезонные фрукты и ягоды (уточнения при заказе)

2750
1000 г

МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ
Буженина из индейки с травами и чесноком, 
томленный говяжий язык с корнеплодами, 
рулет из цыплёнка со шинатом и вялеными томатами,
домашний казылык

2310
430 г



САЛАТЫ

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ 825
180 г

САЛАТ С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ,
СПЕЛЫМ АВОКАДО 
И МЯКОТЬЮ СОЧНОГО ТОМАТА
Заправленный соусом Минтайка

960
190 г

САЛАТ С ФОРЕЛЬЮ ТЕРИЯКИ, КРЕМОМ
ИЗ БАТАТА, ЛЕПЕСТКАМИ ФЕНХЕЛЯ
Заправка понзу-базилик

905
160 г

САЛАТ С КОПЧЕНЫМ УГРЕМ,
МАРИНОВАННЫМ ЦУКИНИ,
КАРТОФЕЛЬНЫЙ ШАТО, 
ЛАЙМОВО-ЦИТРУСОВЫЙ КРЕМ

925
130 г

ОЛИВЬЕ С ПОДКОПЧЁНЫМ ЛОСОСЕМ 825
180 г

ЦЕЗАРЬ С ФИЛЕ ЦЫПЛЁНКА 640
210 г

ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ
ТЕРИЯКИ БИТЫМИ ОГУРЦАМИ
И СИГМЕНТАМИ СОЧНОГО АПЕЛЬСИНА 

715
160 г



ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ
ТЕРИЯКИ БИТЫМИ ОГУРЦАМИ
И СИГМЕНТАМИ СОЧНОГО АПЕЛЬСИНА 

715
160 г

ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ С РОСТБИФОМ ЖАРЕНЫМИ
ВЕШЕНКАМИ И ВЯЛЕНЫМ ТОМАТАМИ 
перечно - медовая заправка, жареный лук

935
150 г

ОЛИВЬЕ С ТОМЛЁНЫМ ЯЗЫКОМ 705
180 г

САЛАТ С ЧАК-РОЛЛОМ В МЯГКОМ
КОПЧЕНИИ, С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ,
СЛИВОЧНЫМ ХРЕНОМ
Мёд - перец заправка

935
200 г

ОВОЩНОЙ САЛАТ 
С МУССОМ ИЗ РАССОЛЬНОГО СЫРА
И зеленого пряного масла

575
170 г



ГОЛУБЕЦ С БЫЧЬИМИ ХВОСТАМИ И БУЛГУРОМ 630
120 г

ГОЛУБЕЦ С РИЕТОМ ИЗ ФОРЕЛИ И
КРЕВЕТКАМИ

685
120 г

ШТРУДЕЛЬ С ФОРЕЛЬЮ И КАРТОФЕЛЕМ 
с соусом сливочно - креветочный

650
150 г

ШТРУДЕЛЬ ИЗ КУРИНОЙ ГРУДКИ
с соусом из лесных грибов

605
150 г

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ДРАНИКИ
с сливочно - грибным соусом и шампиньонами

550
170 г

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И



Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А

ФИЛЕ СУДАКА
винно - сливочная эмульсия ,мусс из брокколи ,луковая соломка фри

ФИЛЕ ЛОСОСЯ
с овощами и сливочно - тыквенный том ям

ФИЛЕ ИНДЕЙКИ СУ-ВИД
картофельный миллефёй, соус из запечёного чеснока 

КУРИНАЯ ГРУДКА СУ-ВИД
ризотто из булгура, велюте из белого вина и эстрагона

УТИНАЯ ГРУДКА
лакированная глазурью "Цитрус-Терияки",
тыквенный мусс, хрустящий жюльен из корнеплодов

УТИНОЕ КОНФИ
паста "fata a mano", жю - редукция, чили- глазурь

ТЕЛЯЧЬИ ЩЁКИ
с соусом копчёная смородина и томаты и кремом из корня
сельдерея,

ТЕЛЯЧЬЯ ВЫРЕЗКА СУ - ВИД
дюксель из лесных грибов и нотками трюфеля, картофельный
фондан, сливочно - винный соус

ВЫРЕЗКА ИЗ ТЕЛЁНКА
с овощами и соусом Азия 

ТОМЛЁНОЕ РЕБРО ТЕЛЁНКА 
В ЯБЛОЧНОЙ ГЛАЗУРИ 
картофельный пай , морковь  “кимчи- стайл”

БРИСКЕТ 
с беби картофелем и соусом Жу

870
220 г

1565
220 г

870
230 г

870
230 г

1155
230 г

1155
220 г

1045
230 г

1485
250 г

1015
220 г

1070
220 г

1430
250 г



Г Р И Л Ь  И  Б А Р Б Е К Ю  М Е Н Ю



ФИЛЕ МУРМАНСКОЙ ФОРЕЛИ 825
100 г

ПАЭЛЬЯ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 1045
200 г

КРЕВЕТКИ ЛАНГУСТИНЫ 1485
100 г

КАЛЬМАРЫ 575
100 г

ГРЕБЕШОК МОРСКОЙ 430
1 шт

БАРАНЬЯ КОРЕЙКА 1870
180 г

ШАШЛЫК ИЗ ТЕЛЯЧИЙ ВЫРЕЗКИ 1210
180 г

ШАШЛЫК ИЗ БАРАНЕЙ МЯКОТИ 1320
180 г

ШАШЛЫК ИЗ КУРИНОГО БЕДРА 510
180 г

ШАШЛЫК ИЗ КУРИНЫХ КРЫЛЫШЕК 410
180 г

БАРБЕКЮ



ХАШЛАМА ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 550
300 г

ЛАГМАН ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 495
300 г

ШУРПА ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 495
300 г

БУРГЕР  С КОТЛЕТОЙ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
с перцем холопиньо и сыром чедер

575
200 г

ХОТ- ДОГ С ГОВЯЖЕЙ КОЛБАСКОЙ
И САЛАТОМ КОУЛ СЛОУ

506
1 60 г

ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ 585
180 г

СТЕЙК ИЗ СВИНОЙ КОРЕЙКИ 880
200 г

ПЛОВ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 475
250 г

СОУС 8 5
1  ш т  /  5 0  г

ТАР ТАР СЫРНЫЙ ГРИБНОЙ

БАРБЕКЮ ПРЯНО-ТОМАТНЫЙЦЕЗАРЬ



Ф У Р Ш Е Т Н О Е  М Е Н Ю



ТИГРОВАЯ КРЕВЕТКА И ОЛИВКА 165

БЕБИ КАРТОФЕЛЬ С ТАР ТАРОМ ИЗ ФОРЕЛИ 190
35 г

СЫРНОЕ 165

СЫР , КОРНИШОНЫ И ОСТРЫЕ КОЛБАСКИ 165

САЛЯМИ, ПРЯНЫЙ СЫР И МАСЛИНА 135

ХРУСТЯЩИЙ ОГУРЕЦ И ЧЕРРИ 120

МАРИНОВАННЫЕ ОВОЩИ 175

РОСТБИФ, ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ И ПУДРА
ИЗ ПАРМЕЗАНА

175

СЫР С ГОЛУБОЙ ПЛЕСЕНЬЮ , ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ
И ГРЕЦКИЙ ОРЕХ

175

ХРУСТЯЩИЙ ОГУРЕЦ И ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ 145

БЕБИ ПЕРЕЦ С ЦЫПЛЕНКОМ 
И СОУСОМ БЛЮЧИЗ

200

УГОРЬ , ОГУРЕЦ И БЕБИ КУКУРУЗА 225

КАНАПЕ
1  ш т  /  2 5  г



КАПРЕЗЕ 130

СЫР И КЛУБНИКА 165

СВЕЖИЕ ОВОЩИ 120

ШТРУДЕЛЬ С МУССОМ ИЗ КРЕВЕТОК И ФОРЕЛИ 230

ШТРУДЕЛЬ ИЗ МУССА ИЗ КУРИНОЙ
ГРУДКИ И ЦУКИНИ 

210

НАПОЛЕОН КЛАССИЧЕСКИЙ С КРАСНОЙ ИКРОЙ 310
20 г

НАПОЛЕОН ИЗ ЧЕРНИЛ КАРАКАТИЦЫ
И ЧЕРНОЙ ИКРЫ 

660
20 г

НАПОЛЕОН С КРЕМОМ ДЕРЕВЕНСКОЙ СМЕТАНЫ
И ЩУЧЬЕЙ ИКРОЙ

310
20 г



ПЕЧЁНЫЙ ПЕРЕЦ, МУСС ИЗ РАССОЛЬНОГО СЫРА 175

МУРМАНСКАЯ ФОРЕЛЬ И ИКРА ТОБИКО 210

КУРИНОЕ ФИЛЕ , СОУС ЦЕЗАРЬ 
И ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ 

175

БУЖЕНИНА ИЗ ИНДЕЙКИ, СОУС ТАР- ТАР 
И КАПЕРСЫ 

165

КРЕВЕТКАМИ И АВОКАДО, СОУС
ТАЙСКИЙ ЧИЛЛИ 

240

РОСТБИФ, КОПЧЁНЫЙ СЛАЙС ЧЕРРИ,МЕДОВО-
ГОРЧИЧНАЯ ЗАПРАВКА

210

ГРАВЛАКС ИЗ ЛОСОСЯ С КОПЧЁНЫМ
ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ И КАПЕРСАМИ

230

БРУСКЕТЫ
1  ш т  /  4 0  г



С ТАР- ТАРОМ ИЗ ФОРЕЛИ И ИКРОЙ СЕЛЬДИ 200

С КРЕВЕТКАМИ В МУССЕ БИСК-СЛИВОЧНЫЙ 225

С ПАШТЕТОМ ИЗ ПТИЦЫ ,СВЕЖИМИ ЯГОДАМИ
И ЛУКОВЫМ МАРМЕЛАДОМ 

190

С ТВОРОЖНЫМ КРЕМОМ,КАМАМБЕРОМ 
И ЧАТНИ ИЗ ГРУШИ

175

С ТЕЛЯТИНОЙ SOUS VIDE, ТАЙСКИМ ЧИЛЛИ
И ОВОЩНОЙ САЛЬСОЙ

190

С КРЕМОМ ИЗ ШАМПИНЬОНОВ 175

ПРОФИТРОЛИ
1  ш т  /  3 0  г

ПИРОЖКИ
1  ш т  /  3 0  г

С РОСТБИФОМ,ЗАВАРНЫМ СОУСОМ ДЕМИГЛАС
И ОВОЩАМИ

200

С СЫРОМ СУЛУГУНИ,БУЛГУРОМ И ПРЯНОЙ
КИНЗОЙ

190

С МЯСОМ КРАБА СТРИГУНА И СОУСОМ МИНТАЙКА 275

ЩИ С КОПЧЕНОЙ СМЕТАНОЙ 175

С ОВОЩАМИ И ТАЙСКИМ ЧИЛЛИ 165



ФЕРМЕРСКАЯ ВЯЛЕНАЯ УТКА И ЧАТНИ ИЗ ГРУШИ 240

РОСТБИФ , СОУС ТЕРИЯКИ 230

ЛОСОСЬ,ТВОРОЖНЫЙ СЫР 
И СЛАБОСОЛЁНАЯ КРАСНАЯ ИКРА

240

КРЕВЕТКА , БАТАТ , ГАВАЙСКИЙ КРЕМ- СОУС 240

ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ И СТРАЧАТТЕЛА 220

В Е Н С К И Е  В А Ф Л И
1  ш т  /  4 0  г

С Е Н Д В И Ч И
1  ш т  /  7 0  г

С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ И СОУСОМ ЦЕЗАРЬ 200

С ФОРЕЛЬЮ , КОПЧЕНОЙ РИКОТОЙ И ОВОЩАМИ 275

С ВЕТЧИНОЙ ИНДЕЙКИ И СОУСОМ ТАР- ТАР 200

К Р УА С С А Н Ы
1  ш т  /  7 0  г

С ФОРЕЛЬЮ,КОПЧЕНОЙ РИКОТОЙ И ОВОЩАМИ 495

С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ И СОУСОМ ЦЕЗАРЬ 410

С ВЕТЧИНОЙ ИНДЕЙКИ И СОУСОМ ТАР- ТАР 410



СУТКОЙ КОНФИ И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 240

С ПОТЕ ИЗ ПТИЦЫ 230

С ЛАНГУСТИНАМИ И ОЛИВКОЙ 240

К О Н Ф Е Т Ы
1  ш т  /  2 0  г

О Р Е Ш К И  
1  ш т  /  2 0  г

С МУССОМ ИЗ ЛЕСНЫХ ГРИБОВ 200

С БЫЧЬИМИ ХВОСТАМИ И СОУСОМ
ИЗ ЧЁРНЫХ БОБОВ

200

С УГРЁМ,ОГУРЦОМ И СТРАЧАТЕЛЛОЙ 240

РИТОМ ИЗ КОПЧЕНОЙ ФОРЕЛИ 
И СОУСОМ ТАЙГЕР МИЛК

230

С ФОРШМАКОМ И ИКРОЙ ИЗ СЕЛЬДИ 230

К О Р З И Н О Ч К И
1  ш т  /  2 5  г

С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ И ГЕЛЕМ ИЗ МАЛИНЫ 275

С СОУСОМ БЕАРНЕЗ И МИДИЯМИ 240

С СОУСОМ БЕАРНЕЗ И МИДИЯМИ 240

С ЛОСОСЕМ  И СОУСОМ “ЛОС-АНДЖЕЛЕС” 240



К И Ш  Л О Р Е Н
1  ш т  /  3 0  г

С ПАРМСКОЙ ВЕТЧИНОЙ 255

С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 240

С ВЯЛЕНОЙ КУРИНОЙ ГРУДКОЙ 
И ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ

220

С КУРИНОЙ КОТЛЕТОЙ 190

С ТЕЛЯЧЬЕЙ КОТЛЕТОЙ 210

С ФИШ КОТЛЕТОЙ 200

М И Н И  Б У Р Г Е Р Ы
1  ш т  /  7 0  г

К А Н Е Л Е
1  ш т  /  3 0  г

С ТАР-ТАРОМ ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 
И ЧЕРНОЙ ИКРОЙ

440

С ТАР-ТАРОМ ИЗ ЛОСОСЯ  С ГОЛЛАНДСКИМ 
КРЕМОМ

265

С ЭМИТАЦИЕЙ КРАБА СТРИГУНА 
И СОУСОМ МИНТАЙКО

275

КРЕВЕТКА И КУКУРУЗНЫЙ КРЕМ 230

С ЗАВАРНЫМ КРЕМОМ И ЯГОДАМИ 275



Б Р И О Ш Ь  
1  ш т  /  2 5  г

С КРЕМОМ ИЗ АВОКАДО И ПОДКОПЧЕННОЙ
НЕРКОЙ

230

С КАРТОФЕЛЬНЫМ МУССОМ 
И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ

210

С ЩЕКОЙ И ЧИЛИ МАРМЕЛАДОМ 210

СУГУДАЙ ИЗ МУКСУНА 330
15 г

С КУКУРУЗНЫМ КРЕМОМ,СНЕЖНЫМ КРАБОМ
И СЫРОМ

255

С ОБЖАРЕННОЙ ТЕЛЯТИНОЙ И ЧЕСНОЧНЫМ
АЙОЛИ

210

С ПЕЧЁНЫМ ПЕРЦЕМ РАМИРО И СТРАЧАТЕЛЛОЙ 230

ТА К О
1  ш т  /  2 0  г



КОПЧЁНЫЙ УГОРЬ С ОГУРЦОМ И ЛУКОМ
КОНФИ С СОУСОМ УНАГИ

320

Н А Ш Е  Т В О Р Ч Е С Т В О

ЗАПЕЧЁНАЯ ФОРЕЛЬ,ЧУКА И ОРЕХОВЫЙ
СОУС С МИНДАЛЁМ

300

МОРСКОЙ ГРЕБЕШОК В ТОПЛЁНОМ МАСЛЕ
С ЧИЛЛИ И КРУТОНОМ

350

ТУНЕЦ С ПРЯНЫМ ЗЕЛЁНЫМ МАСЛОМ
И СОУСОМ МИНТАЙКА 

310

ТАР-ТАР ИЗ ТУНЦА С СОУСОМ БИАРНЕЗ
ЧИПСЫ ИЗ ТЕСТА ФИЛА

320

КРЕВЕТКА ТЕМПУРА С СЛАДКИМ ЧИЛИ 240

ЗАПЕЧЁННАЯ ИНДЕЙКА С МУССОМ 
ИЗ АПЕЛЬСИНА С ВОЗДУШНЫМ РИСОМ 

220

ЦЫПЛЁНОК ТЕМПУРА С АРАХИСОВОЙ
ПАСТОЙ И СОУСОМ BBQ

290

1  ш т  /  4 0  г



МОЗАЙКА ИЗ КОПЧЕНОЙ КУРИНОЙ
ГРУДКИ И МУСЛИНОМ ИЗ УТКИ

330
20 г

ОСЬМИНОГ ГРИЛЬ С СОУСОМ РОМЕСКО 640
30 г

СТРАЧАТЕЛЛА , ЖАРЕННЫЙ БАКЛАЖАН ,
МАРИНОВАННЫЕ ТОМАТЫ

275
30 г

ЗАПЕЧЁННАЯ ГРУША С ГОРГОНЗОЛОЙ
И МЕДОВОЙ ИКРОЙ 

300
30 г

МОЗАЙКА ИЗ ЛОСОСЯ И ТУНЦА
СО СЛИВОЧНЫМ ХРЕНОМ

410
20 г

КРУДО ИЗ ГРЕБЕШКА С КОКОСОВЫМ МУССОМ
И  ЛАЙМОВЫМ ГЕЛЕМ

460
30 г 

РОСТБИФ С МУССОМ ИЗ СЛИВОЧНОГО БРИ
И ТРЮФЕЛЬНЫМ

275
30 г

СФЕРА ИЗ СОУСА РАКОВ С КАМЧАТСКИМ
КРАБОМ

705
20 г 

КОПЧЁНАЯ УТИНАЯ ГРУДКА С ВЯЛЕНОЙ
ГРУШЕЙ И СОУСОМ МАНГО

300

РОСТБИФ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С СОУСОМ
КИМЧИ И СТРУЖКОЙ ТУНЦА

300

УТИНАЯ ГРУДКА SOUS VIDE С СОУСОМ ИЗ
ВИШНИ ЧАТНИ И ЧЕРНОСЛИВА

300
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